
@rooftiptop

*Prix net, service compris en €



3,5  

3  

4  

2  
4  

4  

4  

4  

Chocolat chaud à l’italienne

Cappuccino

Option lait d’amande

Double

Noisette

Thé/Tisane : assortiment du moment

Americano

Supp sirop de vanille, pop-corn, noisette (+0,3€)

Expresso

Formule express : Expresso + 1 viennoiserie 3  

5  

1,5  

Smoothie de la semaine

Viennoiserie (Pain au chocolat ou croissant)

Disponible le matin de 8h30 à 11h

Jus d’oranges pressés 20cl 

Petit déj Petit déj Petit déj 

Boissons chaudesBoissons chaudes

4  

4,3  

4,5  
4  

4  

4  

Iced latte

Iced tea maison (Framboise/Passion/Pêche)

Café frappé

Iced americano

Pop frappé

Iced caramel macchiato

Les glacésLes glacés

*Prix net, service compris en €



Boissons fraîchesBoissons fraîches

4  

4  
3,5  

4  

4  

Orangina 33cl

Red bull et Red bull Blue 25cl

Coca-Cola et Coca-Cola zéro 

Limonade 33cl

Eau qui pique 33cl

Jus de fruits Pago 2Ocl
ACE, abricot, fraise, pomme

Sirop
Pêche, grenadine, fraise, framboise, violette, orgeat, menthe, citron

3,5  

3,5  

Ice tea 33cl

Eau minérale (Evian ou Orezza) 1L

4  

5,5  

BièresBières

4,5  

6  

6,5  

6  

6  
6  

4/7,5  
4/7,5  

Heineken 25cl

Pression Blonde (La paolina) 25cl / 50cl

Pression Blanche (La paolina) 25cl / 50cl

Pietra ambré 33cl

Chouffe, chouffe cherry 33cl

Desperados 33cl

Guinness 33cl

Paolina miel 33cl

Alcool fortAlcool fort ApéroApéro
4  
7  
7  

3,5  
6  

Verre de vin supérieur
Piscine de vin
Ricard et 51
Martini Blanc/Rouge

Verre de vinVerre d’alcool
Whisky coca, Rhum coca, Get 27...

Digestifs
Diplomatico, Don papa, Compagnie 
des indes...

Supplément Red bull

8  

10  

2  

*Prix net, service compris en €



Aperol Spritz 18cl
Aperol - Prosecco - Eau pétillante

10  

10  

10  

10  

10  

10  

Bellini Spritz 18cl
Purée de pêche - Prosecco - Eau pétillante

Fresh Spritz 18cl
Martini blanc - Prosecco - Eau pétillante - Sirop de concombre - Feuilles de menthe

St Germain Spritz 18cl
Liqueur de St Germain - Prosecco - Eau pétillante - Jus de citron vert

Campari Spritz 18cl
Campari - Prosecco - Eau pétillante

Pomelo Spritz 18cl
Crème de pamplemousse - Prosecco - Eau pétillante

*Prix net, service compris en €



CocktailsCocktails

MocktailsMocktails

Tête de Mule 20cl
Moscow Mule - London Mule - Jamaicain Mule - Vodka/Gin/Rhum - Jus de citron vert - Ginger-
beer

Virgin Porn Star 12cl
Jus fruit de la passion- Jus de pomme - Jus de citron vert - Sirop de vanille - Shot d’eau 
pétillante

Expresso Martini 12cl
Vodka - Liqueur de café - Sirop de sucre - Expresso

Rhumane 20cl
Rhum Ambré - Jus de citron vert - Sirop de mangue - Gingerbeer

Margarita 12cl 
Tequila - Triple Sec - Jus de citron vert - Sirop de sucre

Pamela Rose 18cl
Jus de cramberry - Jus de citron - Sirop de rose - Limonade

Porn Star Martini 12cl
Vodka - Liqueur de passion - Jus de passion - Jus de citron vert - Sirop de vanille - Shot de 
Champagne

Bramble 12cl
Gin - Crème de cassis - Jus de citron vert - Sirop de sucre

10  

10  

12  

8  

10  

10  

10  

8  

*Prix net, service compris en €



MidiMidi

*Prix net, service compris en €

Service entre 12h et 14h

Formule Midi
Plat du jour / Club sandwich / Salade César 
+ Mousse au chocolat / glace à l’italienne 
+ Un café

Club sandwich BLT de poulet
BLT pour Bacon, Laitue et Tomates

Tartare de boeuf à l’italienne

Salade César

Gnocchis au pistou maison

Salade buratta jambon cru
Accompagné de tomates colorées et pistou maison

Spaghetti cacio e pepe

Salade du moment

Poisson du moment

Plat du jour

16 

17

16 

12 

15

13 

Voir
ardoise

Voir
ardoise

Voir
ardoise

20

Plat accompagné de frites maison et salade 
Supplément jambon cru (+1€)



DessertsDesserts

Mousse au chocolat
Glace artisanale et chantilly 

Glace à l’italienne 1 topping au choix (+0,5€ par topping)
Éclats de spéculoos
Éclats d’oréos
Éclats de framboises
Éclats de daim 
Coulis de passion
Coulis de framboise
Coulis de spéculoos

Cheesecake

Cookie matcha et chocolat blanc

Café gourmand (ou thé)

6

3,5

7

6

10

*Prix net, service compris en €



Tapas du moment

14

15

10

22

11

8

Voir
ardoise

*Prix net, service compris en €

SoirSoir
Service entre 18h et 00h

Tenders de poulet pané maison
Sauce béarnaise

Club sandwich BLT de poulet
BLT pour Bacon, Laitue et Tomates

Planche de charcuterie

Guacamole et nachos maison

Quesadillas de chèvre, oignons et chorizo

Frites parmesan à l’huile de truffe



Service entre 18h et 00h

La Boutch (anchois)
Tomates, anchois, huile d’olive

10  

La Rie (royale)
Tomates ou crème, mozza, emmental, jambon, champignons

12  

La Fanny (4 fromages)
Tomates ou crème, mozza, emmental, chèvre, roquefort

13  

La Chobo (corse)
Tomates, mozza, emmental, brousse, figatelli

16  

La Didou (mortadelle & pistaches)
Crème, mozza, emmental, mortadelle, buratta, pistou et éclats de pistache

18  

La Simplet (reine)
Tomates ou crème, mozza, emmental, jambon

12  

La Bourdonnaise (chèvre miel)
Crème, mozza, emmental, chèvre, miel

13  

La Zer (margherita)
Tomates, mozza, emmental

10  

*Prix net, service compris en €

La Willy (italienne)
Tomates, mozza, emmental, buratta, jambon cru, tomates confites, basilic

18  



Carte des Vins



Vallée du Rhône

Vins Rouges

A.O.C Côtes du Rhône Villages

A.O.C Crozes Hermitage

A.O.C Châteauneuf du Pape

Château La Nerthe «Les Cassagnes»

Domaine François Villard «Certitude»

Château La Nerthe 

Le Clos du Caillou «Les Quartz»

28 

33 

67 

77 

2018

2022

2022

2021

A.O.C Cornas

A.O.C Saint Joseph

A.O.C Côte Rôtie

Domaine François Villard «Jouvet»

Domaine François Villard «Mairlant»

Domaine François Villard «Le Gallet Blanc»

58 

38 

77 

2021

2018

2022



Provence/Corse

Vins Rosés

Vins Blancs

A.O.C Côtes de Provence

A.O.C Côtes de Provence

A.O.C Bandol

Domaine Minuty «Prestige»

Domaine Minuty «Prestige»

Château de Pibarnon 

30 

30

38 2022

2022

2022



Vins Rouges

A.O.C Lubéron

A.O.C Palette

A.O.C Bandol

Domaine Sylvain Morey «Le Claux»

Domaine Sylvain Morey «Capriers»

Château Henri Bonnaud

Château Pibarnon

Château Henri Bonnaud «Quintessence»

33 

33 

42

53 

47

2019

2021

2020

2021

2019

A.O.C Côteaux d’Aix-en-Provence

A.O.C Côtes de Provence

I.G.P Île de Beauté

Domaine les Béates «Béates»

Domaine Minuty «Prestige»

Domaine Yves Leccia «O bà»

Domaine Yves Leccia «E Corce»

31 

30 

57 

44 

2022

2019

2021

2020



Beaujolais

A.O.C Moulin à Vent

Domaine Labruyère «Carquelin» 43 2017

Vins Rouges



Bordeaux

Vins Rouges

A.O.C Margaux

A.O.C Saint Emilion Grand Cru

A.O.C Saint Estèphe

A.O.C Moulis du Médoc

Dufort-Vivens «Les Plantes»

Petit Figeac 

Château Haut Marbuzet

Château Poujeaux 

53 

103 

83 

57 2018

2019

2020

2018



Val de Loire

Vins Blancs

A.O.C Sancerre

A.O.C Saumur

A.O.C Vouvray

A.O.C Montlouis sur Loire

Domaine Vacheron 

Domaine Thierry Germain «L’insolite»

Domaine Huet «Haut Lieu Sec»

Domaine François Chidaine «Les Bournais»

Domaine Vacheron «Paradis»

37 

35 

37 

35 

66 

2022

2022

2022

2022

2022

Vins Rouges

A.O.C Saumur Champigny

Vin de France

Domaine des Roches Neuves «Marginal»

Domaine Saint Nicolas «Jacques»

Domaine des Roches Neuves «Les Mémoires»

46 

45 

54 

2022

2019

2022



Bourgogne

Vins Blancs

A.O.C Chablis

A.O.C Meursault

Domaine William Fèvre

Domaine Bouchard Père et Fils 

37

83 

2022

2021

Vins Rouges

A.O.C Beaune 1er Cru Les Grèves

A.O.C Volnay 1er Cru Les Grèves

A.O.C Pommard 1er Cru Rugiens

A.O.C Nuit Saint Georges 1er Cru Les Cailles

Domaine Bouchard Père et Fils
«Vigne de l’enfant Jésus»

Domaine Bouchard Père et Fils 

Domaine Bouchard Père et Fils 

Domaine Bouchard Père et Fils 

228 

98 

104 

116 

2018

2018

2017

2017



Alsace

Vins Blancs

A.O.C Alsace

Domaine Weinbach, Riesling «Théo» 

Domaine Weinbach 
«Pinot Gris Clos de Capucins»
Domaine Weinbach,
Rielsling «Grand Cru Schlossberg»

41 

40 

87 

2022

2022

2022




